
Menu Bistro 

SOUPE  DU  JOUR            7$
Soup  o f  t he  day

SOUPE  À  L’O IGNON GRATINÉ            7$
Au gra t i n  f rench  on ion  soup

ASS IETTE  À  PARTAGER           14$
Sauc i sse  e t  bacon , pe lu res  de  pomme de  te rres , bouchées  de  f romagées
Sausage  and  bacon , po ta to  sk ins , cheese  b i tes

NACHOS GARNIS             15$
Nachos , sauce  au  f romage, sa l sa , dés  de  tomates , p imen ts  fo r t s , o l i ves  no i res , f romage  mozzare l l a
Nachos , cheese  sauce, sa l sa , d i ced  tomatoes , ho t  peppers , b lack  o l i ves , mozzare l l a  cheese

BURGER DE  BŒUF             12$
Bacon , l a i t ue, t omate, f romage  su i sse, se rv i  avec  f r i t es  e t  sa lade
Bacon , l e t tuce, t omato , sw i ss  cheese, se rved  w i th  f r i es  and  sa lad

BURGER VÉGÉTARIEN             13$
Bou le t te  végé  ma ison , humus , auberg ine  mar inée  se rv i  dans  un  pa in  b re t ze l , avec  f r i t es  e t  sa lade
Homemade  dumpl ing, humus , eggp lan t  mar ina ted  i n  a  p re t ze l  b read, se rved  w i th  f rench  f r i es  and  sa lad

BR  400  BURGER            14$
Doub le  burger, sauce, tomate, l a i t ue, co rn i chon  avec  f r i t es  e t  sa lade
Doub le  burger, sauce, tomato , l e t tuce, p i c k le  w i th  f rench  f r i es  and  sa lad

SMOKED MEAT              1 1$
Avec  f r i t es , sa lade  e t  co rn i chon , mou ta rde  douce  ou  fo r te  
Wi th  f rench  f r i es , sa lad  e t  p i c k le, swee t  o r  s t rong  mus ta rd

HOT-DOG EUROPÉEN             12$
Sauc i sse, mé lange  de  po i v rons  e t  o ignons  sau tés , avec  f r i t es  e t  sa lade
Sausage, m ixed  peppers  and  sau teed  on ions , w i th  f rench  f r i es  and  sa lad

CLUB SANDWICH            12$
Avec  f r i t es  e t  sa lade  
Wi th  f rench  f r i es  and  sa lad

F ISH  AND CHIPS  MAISON           12$
Avec  f r i t es , sa lade  e t  sauce  t a r ta re  
Wi th  f rench  f r i es , sa lad  and  ta r ta r  sauce

BAGUETTE  GR ILLÉE             14$
Avec  tomates , bocconc in i , p roscu i t t o  e t  hu i l e  au  bas i l i c, accompagné  de  f r i t es  e t  sa lade
Wi th  tomato , bocconc in i  cheese, p rosc iu t to  w i th  f rench  f r i es , sa lad  and  bas i l  o i l

STEAK FR ITES              24 /34$
Avec  sauce  e t  sa lade, cho i x  d ’une  en t recô te  AAA de  8  ou  12  oz  
Wi th  sauce  and  sa lad, cho i ce  o f  S i r l o in  8  o r  10  oz

C IABBATTA DE  BOEUF             13$
Tranche  de  bœuf, mayonna i se  au  ra i f o r t , o ignon  rouge  e t  l a i t ue, avec  f r i t es  e t  sa lade
Sl i ce  o f  bee f, ho rserad i sh  mayo , l e t tuce  and  red  on ion , w i th  f rench  f r i es  and  sa lad

SALADE  CÉSAR            9$
Caesar  sa lad

SALADE  CÉSAR AU POULET  GR ILLÉ           15$
Gri l l ed  ch i cken  caesar  sa lad

SALADE  MÉDITERRANÉENNE             14$
La i tue, t omates , concombre, œu f  cu i t  du r, bocconc in i  e t  p rosc iu t to  
Med i te rranean  Sa lad  [ le t tuce, t omatoes , cucumber, ha rd -bo i l ed  egg, p rosc iu t to  and  bocconc in i ]

SPAGHETT I               10$
Sauce  à  l a  v i ande
Meat  sauce  Spaghe t t i

P IZZA  TRADIT IONNELLE            13$
Sauce  tomate, pepperon i , po i v rons , champ ignons  e t  f romage  mozzare l l a
Tomato  sauce, pepperon i , peppers , mushrooms and  mozzare l l a  cheese

P IZZA  AU CANARD CONF IS            19$
Sauce  ho i s in , canard, mozzare l l a , po i reau , canard  fumé e t  t hym
Hois in  sauce, duck , mozzare l l a , l eek , smoked  duck  and  thyme

SAUCISSES  DE  VEAU GRILLÉES           1 1$
avec  sauce  tomates , f r i t es  e t  sa lade  
Vea l  sausage  w i th  tomato  sauce, f rench  f r i es  and  sa lad

FR ITES               5$
French  f r i es  

La carte du soir 

Les entrées 

CALMARS FR ITS  e t  a ïo l i            7$  
Fr ied  ca lamar i  and  a io l i

CRABE  CAKE               9$
Mayonna i se  au  c i t ron  e t  co r i andre  
Wi th  mayonna i se  lemon  and  cor i ander

TATAKI  de  bœuf             10$
Beef  t a tak i

ASS I ETTE  DU  FUMOIR             8$
Tru i te, Canard  e t  B i son  fumé
Smoked  t rou t , duck  and  b i son

PÂTÉ  DE  FO IE  AU  PORTO            6$
Avec  espuma de  be t te rave
L i ve r  pa te  w i th  por to  and  bee t roo t  espuma

CROUST ILLANTS  DE  G IB I ER            7$

GRATIN  DE  PO IREAUX  ET  SAUMON FUMÉ         13$
Leek  g ra t i n  and  smoked  sa lmon

PÉTONCLES  GR ILLÉS  [3 ]            13$
Poê lé  avec  sa  réduc t i on  de  por to  b lanc  e t  po i s  au  wasab i  
Gr i l l ed  Sca l lops  w i th  wh i te  por to  and  wasab i  peas

Repas principaux 

MÉDAILLON DE  VEAU            23$
Avec  sauce  ce r i ses  e t  ge lée  de  pommet te
Vea l  meda l l i ons , cherry  sauce  and  c rabapp le  j e l l y

F I L ET  MIGNON             3 1$
Au gra t i n

ROUELLE  DE  POULET              16$
Sauce  aux  f i nes  herbes
Ch icken  roue l le  w i th  herbs  sauce

F I L ET  DE  PORC CROÛTE  DE  PROSCIUTTO          17$
Avec  sauce  aux  agrumes  e t  romar in
Pork  tender lo in  and  p rosc iu t to  c rus t  w i th  rosemary  and  c i t rus  sauce

MAHI -MAHI  DANS  FEU ILLE  DE  CARTA FATA         15$
Mah i -mah i  i n  ca r ta  f a ta  shee t

SAUMON A  LA  PLANCHA as ia t i que           15$
As ian  sa lmon  a  l a  p lancha

CREVETTES  À  LA  MANGUE  ET  LA IT  DE  COCO         17$
Shr imp w i th  mango  and  coconu t  m i l k

PÂTE  SAUCE  CRÈME             13$
Gorgonzo la  e t  pacane  g r i l l é  accompagné  de  j u l i ennes  de  me lon
Pas ta  w i th  gorgonzo la  c ream sauce  and  toas ted  pecans

CANNELLONIES  DE  CERV IDÉ            18$
Sauce  l a rdons  e t  champ ignons
Deer  Canne l lon i , mushrooms and  bacon  sauce

CHOUCROUTE  GARNIE             17$
Sauc i sses , l a rd, sauc i sson , pommes  de  te rre, accompagné  de  co rn i chons  e t  mou ta rde  fo r te
Sausages , bacon , po ta toes , w i th  p i c k les  and  s t rong  mus ta rd

CÔTELETTES  D ’AGNEAU GRILLÉ            28$
Sauce  au  c resson
Gr i l l ed  l amb chops  w i th  wa te rc ress  sauce

Les desserts 

2  GANACHES  [CHOCOLAT]             6 ,25$

MACARON CARAMEL              6 ,25$

TARTELETTE  AUX  FRUITS  MOUSSEL INE          6 ,25$

INDULGENT  [NO ISETTE]            6 ,25$

GÂTEAU AU FROMAGE             6 ,25$

Petit-déjeuner 

LE  LÉGER              8$
Muf f i n  ang la i s , rô t i es  ou  bage l , se rv i  avec  f romage  cheddar, f romage  à  l a  c rème ou  c re tons  
Eng l i sh  muf f i n , t oas t s  o r  bage l  se rved  w i th  cheddar  cheese, c ream cheese  o r  c re tons

L E  CLASS IQUE              9 / 10$
1  ou  2  œu fs , bacon , sauc i sse  ou  bo logne, pommes  de  te rre, rô t i es  
1  o r  2  eggs , bacon , sausage  o r  ba loney, po ta toes , t oas t

LA  TOTALE               15$  [2 ]
Oeu fs , bacon , sauc i sse  ou  bo logne, sauc i sse  de  d inde, r i l l e t te  de  canard, pâ té  à  l a  v i ande,
fèves  au  l a rd, pommes  de  te rre  e t  rô t i es  
Egg, bacon , sausage  o r  ba loney, t u rkey  sausage, duck  r i l l e t tes , mea t  p ie, baked  beans , po ta toes  and  toas t s

L E  COUS IN              1 1$
Crêpe  avec  s i rop  d ’é rab le  ou  beurre  d ’é rab le  
Crepe  w i th  map le  sy rup  o r  map le  bu t te r

LA  COUS INE              1 1$
Pa in -doré , mé lange  de  pe t i t s  f ru i t s  e t  beurre  d ’é rab le  
French  toas t , m ix tu re  o f  berr i es  and  map le  bu t te r

L E  COSTAUD              15$  [2 ]
Pommes  de  te rre, f romage  en  g ra in , bacon , sauc i sse, œu fs  b rou i l l és ,
nappée  de  sauce  ho l l anda i se  e t  rô t i es  
Po ta toes , cheese  cu rds , bacon , sausage, sc rambled  eggs , t opped  w i th  ho l l anda i se  sauce  and  toas t

L E  NATUREL               1 1$
Oeu f  poché  ou  à  l a  coque, sa lade  de  f ru i t s , f romage  cheddar  ou  co t t age, rô t i es  
Poached  o r  bo i l ed  egg, f ru i t  sa lad, cheddar  o r  co t t age  cheese  w i th  toas t

L E  CURÉ               1 1 / 13$  [2 ]
1  ou  2  œu fs , j ambon  sur  muf f i n  ang la i s  nappé  de  sauce  ho l l anda i se, pommes  de  te rre, rô t i es  
1  o r  2  eggs , ham on  eng l i sh  muf f i n  w i th  ho l l anda i se  sauce, po ta toes , t oas t

L E  PORTABELLA              13 / 15$  [2 ]
1  ou  2  œu fs , por tobe l l a , b r i e  su r  muf f i n  ang la i s  nappé  de  sauce  béarna i se, pommes  de  te rre, rô t i es
1  o r  2  eggs , por tabe l l a , b r i e  on  an  Eng l i sh  muf f i n  topped  w i th  béarna i se  sauce, po ta toes , t oas t

LA  TOQUE  OMELLETE             1 1$
Oeu fs , sauc i sses  i t a l i enne  fo r te  e t  douce, f romage  su i sse, pommes  de  te rre  e t  rô t i es .  
Eggs , s t rong  and  swee t  I t a l i an  sausage, Sw iss  cheese, po ta toes  and  toas t

SANDWICH MATIN              8$
Oeu f  tourné  c revé , f romage  cheddar, bacon , l a i t ue, t omates , e t  cho i x  de  pa in , pommes  de  te rre.
Egg, cheddar  cheese, bacon , l e t tuce, t omato , and  cho i ce  o f  b read, po ta toes

L E  GRUAU MAISON             8$
Bo l  de  g ruau  ma ison  e t  pe t i t s  f ru i t s  avec  rô t i es  e t  po t  de  c rème 
Bowl  o f  home oa tmea l  w i th  berr ies , t oas t  and  c ream ja r

L E  BARBARE               12$  [2 ]
Oeu fs , r i l l e t te  de  canard, po i reaux , b r ie  se rv i  avec  pommes  de  te rre  e t  rô t i es  
Eggs , duck  r i l l e t tes , l eek , b r ie  se rved  w i th  po ta toes  and  toas t


