La carte du soir

Les entrées

CALMARS FRITS et aioli

Fried calamari and aioli

CRABE CAKE
Mayonnaise au citron et coriandre
With mayonnaise lemon and coriander

TATAKI de beeuf

Beef tataki

ASSIETTE DU FUMOIR
Truite, Canard et Bison fumé
Smoked trout, duck and hison

PATE DE FOIE AU PORTO
Avec espuma de hetterave
Liver pate with porto and beetroot espuma

CROUSTILLANTS DE GIBIER
GRATIN DE POIREAUX ET SAUMON FUME

Leek gratin and smoked salmon

PETONCLES GRILLES [3]
Poélé avec sa réduction de porto blanc et pois au wasabi
Grilled Scallops with white porto and wasahi peas

Repas principaux

MEDAILLON DE VEAU
Avec sauce cerises et gelée de pommette
Veal medallions, cherry sauce and crabapple jelly

FILET MIGNON

Au gratin

ROUELLE DE POULET
Sauce aux fines herbes
Chicken rouelle with herbs sauce

FILET DE PORC CROOTE DE PROSCIUTTO
Avec sauce aux agrumes et romarin
Pork tenderloin and prosciutto crust with rosemary and citrus sauce

MAHI-MAHI DANS FEUILLE DE CARTA FATA

Mahi-mahi in carta fata sheet

SAUMON A LA PLANCHA asiatique

Asian salmon a la plancha

CREVETTES A LA MANGUE ET LAIT DE C0CO

Shrimp with mango and coconut milk

PATE SAUCE CREME
Gorgonzola et pacane grillé accompagné de juliennes de melon
Pasta with gorgonzola cream sauce and toasted pecans

CANNELLONIES DE CERVIDE
Sauce lardons et champignons
Deer Cannelloni, mushrooms and bacon sauce

CHOUCROUTE GARNIE
Saucisses, lard, saucisson, pommes de terre, accompagné de cornichons et moutarde forte
Sausages, bacon, potatoes, with pickles and strong mustard

COTELETTES D'AGNEAU GRILLE
Sauce au cresson
Grilled lamb chops with watercress sauce

Les desserts

2 GANACHES [CHOCOLAT]

MACARON CARAMEL

TARTELETTE AUX FRUITS MOUSSELINE
INDULGENT [NOISETTE]
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